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Nurkowski
Piece obrotowe Revent oraz
zmywarki wozkowe Somengil

— kompletna oferta dla piekarni i cukierni

Poznariska firma Nurkowski uzupetnita oferte
uznanych na polskim rynku piecow Revent zmy-
warkami wozkowymi Somengil. Dobra jakoS$¢ wy-
piekéw to wazny atut piekarni i cukierni. W ostat-
nich latach coraz wiekszy nacisk ktadzie sie
rowniez na higiene w produkcji spozywczej.

Najczesciej sprzedawane w Polsce piece Revent to wersje
1 - i 2-wozkowe. Uzytkownicy cenig je za rownomierny wy-
piek, piekarze za obfite zaparowanie dla bulek i chleba, a cu-
kiernicy za mozliwo$¢ wypieku drozdzéwek i sernikéw przy
niskiej predkosci nadmuchu. Duza akumulacja cieplna sys-
temu Revent-HVS z odzyskiem ciepla z kulowego generato-
ra pary daje tym piecom zaréwno dobra dynamike wzrostu
temperatury po zaladunku woézka oraz stabilno$¢ wypieku.
Dzieki tak wysokiej akumulacji cieplnej mozliwy jest wypiek
wozek za wozkiem i to z niskim zuzyciem energii.

Wozki wypiekowe stosowane w piecach Revent mozna
my¢ w 1 - i 2-woézkowych zmywarkach Somengil typu MDC.
Klatki na wozki mogg mie¢ wymiar 60x80, 100x100, a nawet
120x120cm. Zmywarki wézkowe Somengil z serii MDC moga
by¢ zasilane energia elektryczna — wyposazone standardowo
w bojler oraz zbiornik na wodg lub alternatywnie para - roz-
wiazanie to stanowi dobra alternatywe w piekarniach, w kté-
rych moce przylaczeniowe sg ograniczone. Kolejne rozwigza-
nie daje mozliwos¢ podlaczenia do zmywarki zewnetrznego
kotla gazowego lub olejowego na przylaczu wody oraz za fil-
trem, gdzie po przefiltrowaniu woda biorgca udziat w cyklu
mycia wraca do zmywarki. Na jeden cykl mycia zuzywa si¢ ok.
10 litréw wodly, reszta po przefiltrowaniu jest uzywana powtor-
nie. Daje to duzg oszczedno$¢ nie tylko w kosztach wody i $cie-
kow, ale réwniez detergentéw i energii niezbednej do ogrzania
wody. W zmywarkach wézkowych z serii MDC mozna czysci¢
zaréwno wozki wypiekowe, jak i kosze na pieczywo, blachy
oraz formy wypiekowe, kotly czy narzedzia cukiernicze.

Somengil standardowo wyposaza swoje zmywarki w klat-
ki do bezpiecznego mycia z wirowaniem woézkow, koszy
i kotlow. Dla forem pojedynczych lub zespolonych zmywar-
ki moga by¢ wyposazone w specjalny wézek dostosowany
do ich wymiardéw i ksztaltéw, co jest szczegélnie wazne dla
bezpiecznej i bezawaryjnej pracy maszyny. Funkcja suszenia
przez wysokoobrotowe wirowanie jest wysoce efektywna
przy relatywnie niskim zuzyciu energii.

Funkcja ,,dekarbonizacji” pozwala usuwa¢ czarny osad
z blach i wozkéw. Ta funkcja jest szczegdlnie przydatna w cu-
kierniach. Stosowana do mycia starych wozkow, ktére maja
utrwalong warstwe nalotéw i zapieczonych osadéw. Zastoso-
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B Revent 724
w cukierni w Dabréwce
k./Warszawy.
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B Zmywarka wézkowa Somengil w cukierni w Dabréw-
ce k./Warszawy.

wanie zmywarek do mycia wozkéw i blach nie tylko
jest ergonomiczne ale przede wszystkim ekonomiczne.

Wiecej informacji pod numerem tel.
602 619 916



